
中 標 津 町 の J G A P 認 証 農 場 にて
タンパク質βカゼインＡ2 タイプの
牛 たち だ け から搾 ったミルクを
日本で初めて製品化しました。

安心安全が見える、未来につながる
農場を目指してJGAP認証を取得し、
高品質な生産管理を実現しています。

ホームページには、NA2 MILKを製品化に至った経緯など
詳細を記載しておりますので、QRコードより是非ご覧ください。
また、メール・電話・FAXにて注文を承っております。

GAPとは Good Agricultural Practice 
の頭文字を取ったものであり、直訳
すると「よい農業のやり方」となります。

JGAPの認証プログラムを通して、
世界共通の目標である「持続可能な
開発目標（SDGs）」の達成に貢献
します。

牛乳に含まれるタンパク質のひとつであるβカゼイン
にはA1とA2の2タイプがあります。

乳牛のうち一般的なホルスタイン牛にはA1タイプのみ
を出す牛、Ａ1タイプとＡ2タイプの両方を出す牛、
A2タイプのみを出す牛の３タイプに分けられ、
通常の牛乳にはA1とA2の両方が含まれています。

オーストラリアなどを始めとした海外では、βカゼイン
A2タイプのみを含む牛乳は、お腹がゴロゴロする方でも
飲める場合があると言われおり、国内でも年々注目
されています。

※乳糖不耐症の方には効果が無い場合があります。
　乳アレルギーの方は飲まないでください。

※JGAP認証とは、食品安全、家畜衛生、
環境保全等に取り組む農場に与えら
れる認証です。

なかしべつ牛乳
プレミアムNA2MILK
タンパク質βカゼインA2タイプのみの
牛乳を販売

エヌエーツー

ＮＡ２ＭＩＬＫとは ＪＧＡＰ認証について

製造元　　中標津町農業協同組合
乳製品工場／〒086-1137
　　　　　　北海道標津郡中標津町字俵橋1368番地19
　　　　　　TEL（0153）72-3194  FAX（0153）72-3394
　　　　　　詳しくはホームページへ　http://nakashibetsu-milk.com 

日本初

βカゼインのA2ってなに？


